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	当社は、ベトナムの食資源を高付加価値化し、サステナブルな社会の実現に貢献していきます。
	ベトナムで 力試し、 してみない？
	企業 セミナー
	東南アジアにおける産学官連携による共創のあり方
	月       日（月）17:00～18:00　
	＜講演内容＞ 1. タケショーの事業、「おいしさを科学する」取り組みをベースにした味創り 2. メコンデルタとの出会いと挑戦：日越共同研究の紹介  3. 産学官連携によるローカルエコシステム形成 4. ASEANフードバレーをつなぐ構想 5. 人材を「手段」ではなく「目的」とする経営哲学

	株式会社タケショーとは
	今夏開催！ベトナムでの5-dayインターンシップの案内あり！

	5-dayインターンシップのご案内
	こんなあなたへ
	食品加工や食品開発に興味がある方
	企業の生の現場における課題解決にチャレンジしたい方
	国際交流や英語でのコミュニケーションに興味がある方

	プログラム
	渡航費・宿泊費 当社負担！
	■日時：2026年8月23日（日）～29日（土）
	■場所：タケショーフードベトナム、カントー大学（＠ベトナム カントー市）
	■プログラム（予定） タケショーの会社紹介・海外事業紹介／工場見学／当社食品加工技術紹介／官能評価体験／ 試作体験／カントー大学訪問／国際交流グループワーク・発表　（全て英語で実施します）
	■費用：プログラム参加費無料　（報酬：なし）※詳しくは説明会にてご説明いたします。　



	8/23(日)
	8/24(月)
	8/25(火)
	8/26(水)
	8/27(木)
	8/28(金)
	8/29(土)
	移動日 日本→ベトナム

	Day1
	Day2
	Day3
	Day4
	Day5
	移動日 ベトナム→日本
	参加者の声
	大学院1年生
	学部３年生
	ご興味のある方はぜひ学内説明会へお越しください
	・日時：5月18日(月)　 　　　　17:00～18:00　企業セミナー＋インターンシップ案内 　　　　18:40～19:00　インターンシップ案内のみ ・場所：東京大学　農学部1号館 2階 10番教室 ・内容：企業紹介（事業内容・企業理念）、ベトナム事業の経緯と展望、 　　　　インターンシップの概要・応募方法のご案内




