
食事の量（かさ）を増やさずに、調味料として、スープとして…

様々な料理にお使いいただけます。

いつもの一皿が、
おいしさそのまま、
パワーアップ！

料理のベースとして 溶かしてスープとして

たんぱく質6g 食物繊維
2.3g

〈調理例〉

1食分（25g）当たり 1食分（25g）当たり

エネルギー

90kcal
たんぱく質

6g
食物繊維

2.3g
エネルギー

100kcal
たんぱく質

6g
食物繊維

2.5g

鰹だし風味

アップ
溶けやすさ

アップ

塩分

55%
カット

※当社従来品と比べて



和風味 コーン風味

エネルギー(kcal) 360 400

たんぱく質(g) 24.0 24.0

脂質(g) 0 14.2

炭水化物(g) 72.9 48.9

－糖質（g） 63.7 39.0

－食物繊維（g） 9.2 9.9

食塩相当量(g) 0.9 3.0

リン(mg) 37 390

カリウム(mg) 34 280

ご使用上の注意
・食事に制限のある方については医師、
栄養士の指導に従ってご使用ください。

・開封後は密閉して保存し、お早めに
ご使用ください。

・粉末をそのまま食べないでください。

JANコード
エブリープラス和風味 4582188336011
エブリープラスコーン風味 4582188336028

株式会社タケショー
〒950-3122 新潟県新潟市北区西名目所5503番地1
TEL：025-278-2026 FAX：025-278-2062

原材料名栄養成分表示(100gあたり）

いつもの一皿が、おいしさそのまま、
パワーアップ！

食事の量（かさ）を増やさずに、調味料やスープとして…
様々な料理、献立に使えます。

みそ汁に
プラス

温かいみそ汁140gに、

を加えて
よくかき混ぜてください。

おかゆに
プラス

温かい全粥150gに、

を加えて
よくかき混ぜてください。

スープ
として

熱湯100mlに

を加え
よくかき混ぜてください。

和風味
デキストリン（国内製造）、コラーゲンペプチド、難消化性デキストリン、鰹エキ
スパウダー、鰹節エキスパウダー、粉末醤油、酵母エキスパウダー、粉末昆布／調
味料（アミノ酸等）、環状オリゴ糖、（一部に小麦・大豆・ゼラチンを含む）

コーン風味

乳たんぱく（ハンガリー製造）、粉末油脂、砂糖、でん粉、難消化性デキストリン、
オニオンエキスパウダー、デキストリン、スイートコーンパウダー、粉末味噌、た
んぱく加水分解物、食塩、酵母エキスパウダー／調味料（アミノ酸等）、香料、増
粘剤（キサンタンガム）、微粒二酸化ケイ素、着色料（カロチン）、（一部に乳成
分・大豆を含む）

溶かして使う場合

❶分量のエブリー
プラスを量ります。

❷熱湯（だし汁でも可）を
100ml注ぎ、すぐによく
かき混ぜます。

※時間をおくとダマが
できやすくなりますので
ご注意ください。

❶分量のエブリー
プラスを量ります。

食材と混ぜる場合

お取り扱い先

・かつおと昆布の風味

・料理のベースとしてお使いいただけます

・お湯に溶かしても白濁しないため、料理
の色に影響を与えません

❷食材とエブリープラスを入れ、
ミキサー等で均一になるまで
攪拌します。

エネルギー

90kcal
たんぱく質

6g
食物繊維

2.3g
エネルギー

100kcal
たんぱく質

6g
食物繊維

2.5g

・クリーミーなコーンの風味

・お湯に溶かしてそのままスープとして
おいしくお召し上がりいただけます

本品25gあたり 本品25gあたり

〈調理例〉
〈調理例〉

使用量の目安

※大さじ1杯は約6.25gです。

ソース
として

左記のスープに
同量のマヨネーズ
を加え、よくかき
混ぜてください。

賞味期限 荷姿
製造日より12カ月 500g×20袋／ケース

（チャック付きアルミ袋）

エネルギー

(kcal)

たんぱく質

（g）

エネルギー

(kcal)

たんぱく質

（g）

大さじ

1杯
22.5 1.5 25 1.5

大さじ

2杯
45 3.0 50 3.0

大さじ

3杯
67.5 4.5 75 4.5

大さじ

4杯
90 6.0 100 6.0

コーン風味和風味


